


ΨΗΜΕΝΟ ΨΩΜΙ
Αργής ωρίμανσης, ελαιόλαδο, ρίγανη, θαλασσινό αλάτι

ΒΕΛΟΥΤΕ "KAKABIA"
Σούπα από πεσκανδρίτσα, οστρακόδερμα, λαχανικά, σαφράν, λάιμ

ARANCINI ΚΑΙ ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ (VG)
Τραγανές κροκέτες μανιταριών, κρέμα τυριών, λάδι τρούφας 

ΦΑΚΕΣ ΚΑΙ ΧΤΕΝΙΑ (GF)
Ραγού από φακές beluga, αγκινάρες Ιερουσαλήμ σε διάφορες υφές, 
χτένια σωτέ σε βούτυρο

ΓΑΡΙΔΕΣ ΜΠΟΛΟΝΕΖ
Ραγού με γαρίδες σε στυλ μπολονέζ, σπαγγέτι neri, κάπαρη, ελιές 
καλαμών, λάιμ

ΠΕΣΚΑΝΔΡΙΤΣΑ ΦΡΙΚΑΣΕ (GF)
Πεσκανδρίτσα με σταμναγκάθι, σέσκουλο, μαρούλι φρικασέ με 
αυγολέμονο
ή
STRIPLOIN “ΣΤΙΦΑΔΟ” (GF*)
Μοσχαρίσιο strip loin, φρέσκα άγρια μανιτάρια με κοκκάρια, μπέικον, 
πουρές από σελινόριζα 
ή
ΡΙΓΚΑΤΟΝI ΚΑΙ ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ ΣΤΙΦΑΔΟ (VG)
Φρέσκα άγρια μανιτάρια στιφάδο με κοκκάρια, φρέσκια τρούφα, 
παρμεζάνα

ΕΚΜΕΚ
Κρέμα από μαστίχα και μαχλέπι, τραγανό κανταΐφι, καβουρδισμένοι 
ξηροί καρποί, παγωτό φιστίκι Αιγίνης, βατόμουρο 

*Τα κυρίως πιάτα είναι ατομικά, ενώ τα υπόλοιπα πιάτα σερβίρονται στη 
μέση “sharing style” σε μια μερίδα ανά 2 άτομα
vg=πιάτο vegetarian / vn = πιάτο vegan / gf= gluten free / vg*/vn*/gf*= 
πιάτο που μπορεί να τροποποιηθεί σε vegetarian/vegan/ gluten free 
εκδοχή
 


