
w e e k e n d
b r u n c h

d e s s e r t s

B U R G E R S

Κ Α Φ Ε Δ Ε Σ -  Ρ Ο Φ Η Μ Α Τ Α  -  Φ Υ Σ Ι Κ Ο Ι  Χ Υ Μ Ο Ι  -  B R U N C H C O C K T A I L S

Γ ι α ο Υ Ρ τ ι
με φρέσκα φρούτα εποχής, μέλι και σπιτική granola  | 6 . 5 0  €

p a n c a k e s  α Φ Ρ α τ α  κ α ι  π α Χ ο Υ λ α
μέλι, καρύδια και αφράτη κρέμα | 6 . 0 0  €

νουτέλα με καραμελωμένες μπανάνες, ρούμι & σάλτσα σοκολάτας | 8.50€
παγωτό στα παραπάνω | 2 . 5 0  €

α Υ Γ α  B e n e d i c t  
φρυγανισμένο ψωμί, μπέικον, φουρνιστές ντομάτες, αυγά ποσέ, 

σάλτσα βουτύρου hollandaise με θυμάρι | 8 . 0 0  €

α Υ Γ α  B e n e d i c t  μ ε  σ ο λ ο μ ο  &  σ π α Ρ α Γ Γ ι α
φρυγανισμένο ψωμί, σολομός σε στιλ gravlax, φουρνιστές ντομάτες,

αυγά ποσέ, σάλτσα βουτύρου hollandaise με θυμάρι | 1 2 . 0 0  €

κ α Γ ι α ν α σ
αυγά scrambled με σιγοψημένες φουρνιστές ντομάτες, φέτα, 

θυμάρι, χωριάτικο ψωμί | 8 . 0 0  €

f r i t t a t a  
φουρνιστή ομελέτα με πατάτες, σπανάκι, φέτα και μπέικον | 7 . 0 0  €

π α τ α τ ε σ  μ ε  α Υ Γ α
σαλάμι Λευκάδος, κρέμα παρμεζάνας, 
τηγανητές πατάτες «άχυρο» | 7 . 0 0  €

μ π Ρ ο Υ σ κ e τ α
αβοκάντο, ντοματίνια και αυγό ποσέ | 7 . 5 0  €

σ π ι τ ι κ h π i τ α  
με μανιτάρια, προσούτο, καραμελωμένα κρεμμύδια 

και ξινομυζήθρα  | 1 0 . 5 0  €

c l a s s i c  c h e e s e  
Αμερικάνικο black angus, τυρί ένταμ, σάλτσα με μπέικον, 
φρέσκια ντομάτα & σπιτική πίκλα αγγούρι | 1 3 . 0 0  €

μ α ν ι τ α Ρ ι α  &  κ α τ σ ι κ ι σ ι ο  τ Υ Ρ ι
Αμερικάνικο black angus, μανιτάρια, κατσικίσιο τυρί, καραμελωμένα

κρεμμύδια, μαγιονέζα τρούφας & παρμεζάνα | 1 5 . 0 0  €

Γ α λ ο π ο Υ λ α
ζουμερό μπιφτέκι γαλοπούλας, γκουακαμόλε, τυρί ένταμ, 

pico de gallo | 1 3 . 5 0  €

c r i s p y  c h i c k e n  
τραγανό στήθος κοτόπουλου, coleslaw, πικάντικη σάλτσα 

με γιαούρτι και τσίλι | 1 1 . 5 0  €

π ο Ρ τ ο κ α λ ι
ψημένη κρέμα πορτοκαλιού, γλυκό πορτοκάλι, καραμελωμένη ζάχαρη,

φουντούκια και παγωτό βανίλια | 7 . 0 0  €

μ ο Υ σ  Φ Υ σ τ ι κ ο Β ο Υ τ Υ Ρ ο
μους από φυστικοβούτυρο με κομμάτια από κέικ σοκολάτας, σάλτσα

καραμέλας και παγωτό βανίλια | 8 . 0 0  €

π Ρ ο Φ ι τ ε Ρ ο λ
γεμισμένα με κρέμα σοκολάτας, παγωτό βανίλια 

και σάλτσα σοκολάτας | 1 0 . 0 0  €

a p p l e  c r u m B l e   
καραμελωμένα μήλα, παγωτό κανέλα-καραμέλα, 

σάλτσα butterscotch | 8 . 0 0  €

σ π ι τ ι κ α  π α Γ Ω τ α  &  σ ο Ρ μ π ε | 2 . 5 0  €  -  1  μ π ά λ α

ε λ λ η ν ι κ ο σ | μονός 1 . 5 0  €  | διπλός 2 . 5 0  €
e s p r e s s o | μονός 2 . 5 0  €  | διπλός 3 . 5 0  €
c a p p u c c i n o | μονό 3 . 0 0  €  | διπλό 4 . 0 0  €
f r e d d o  e s p r e s s o / d e c a f e i n e | 3 . 0 0  €
f r e d d o  c a p p u c c i n o / d e c a f e i n e | 3 . 5 0  €
t σ α Ϊ | 2 . 5 0  €
Φ Ρ ε σ κ ο σ  Χ Υ μ ο σ πορτοκάλι | 4 . 0 0  €
Φ Ρ ε σ κ ο σ  Χ Υ μ ο σ με φρούτα εποχής | 6 . 0 0  €

σ π ι τ ι κ η  λ ε μ ο ν α δ α με δυόσμο ginger και σόδα | 4 . 0 0  €
r o s e s p a r k l i n g Fairytale ημίγλυκο ροζέ, με χυμό φράουλας και λάιμ | 7 . 5 0  €
g a z p a c h o  v i r g i n  m a r y xυμός φρέσκων λαχανικών με τσίλι | 5 . 0 0  €
t a n q u e r a y  g i n & λεμονάδα με δυόσμο, ginger και σόδα | 7 . 5 0  €
p r o s e c c o 160ml  | 6 . 0 0  €
m i m o s a  με φρέσκο χυμό πορτοκάλι | 6 . 5 0  €
r o s s i n i  με φρέσκο χυμό φράουλα | 6 . 5 0  €
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C O F F E E  -  T E A  -  FRESH FRUIT jUICES  -   BRUNCH COCKTAILS

y o g u r t
seasonal fruits, honey and housemade granola  | 6 . 5 0  €

f l u f f y  p a n  c a k e s  
aromatic honey, walnuts, chantilly cream | 6 . 0 0  €

Nutella, caramelized bananas, rum, chocolate sauce | 8 . 5 0  €
top it with ice cream | 2 . 5 0  €

e g g s  B e n e d i c t  
toasted bread, bacon, roasted tomatoes, poached eggs, 

thyme hollandaise sauce | 8 . 0 0  €

s a l m o n  &  a s p a r a g u s  B e n e d i c t  
toasted bread, house cured salmon, roasted tomatoes, poached eggs,

thyme hollandaise sauce | 1 2 . 0 0  €

k a y a n a s  
scrambled eggs, roasted tomatoes, feta, thyme, 

grilled sourdough bread | 8 . 0 0  €

f r i t t a t a  
oven baked omelet with spinach, potatoes, 

feta and bacon | 7 . 0 0  €

e g g s  a n d  s t r i n g s  
baked eggs, shoe string potatoes, salami 

and parmesan cream | 7 . 0 0  €

B r u s c h e t t a  
avocado, poached egg, cherry tomatoes | 7 . 5 0  €

h o u s e  m a d e  p i t a  B r e a d  
mushrooms, prosciutto, caramelized onions, fresh cheese | 1 0 . 5 0  €

c l a s s i c  c h e e s e  
black angus chuck eye, edam cheese, bacon sauce, tomato & house

pickled cucumbers | 1 3 . 0 0  €

g o a t  c h e e s e  &  m u s h r o o m  B u r g e r  
black angus chuck eye, mushrooms, goat cheese, caramelized onions,

truffle & parmesan mayonnaise | 1 5 . 0 0  €

t u r k e y  
juicy turkey burger, guacamole, edam cheese, 

pico de gallo | 1 3 . 5 0  €

c r i s p y  c h i c k e n  
crispy chicken breast, coleslaw, spicy yogurt 

& chili dip | 1 1 . 5 0  €

o r a n g e  
baked orange custard, candied orange, caramelized sugar, vanilla ice

cream and hazelnuts | 7 . 0 0  €

p e a n u t  B u t t e r  m o u s s e  
peanut butter mousse, caramel sauce, chocolate cake, 

vanilla ice cream | 8 . 0 0  €

p r o f i t e r o l e s  
milk chocolate cream, vanilla ice cream 

and chocolate sauce | 1 0 . 0 0  €

a p p l e  c r u m B l e  
caramelized apples, cinnamon – caramel ice cream 

& butterscotch | 8 . 0 0  €

house made ice cream and sorBet |  2.50 € per  scoop

g r e e k c o f f e e | single 1 . 5 0  €  | double 2 . 5 0  €
e s p r e s s o | single 2 . 5 0  €  | double 3 . 5 0  €
c a p p u c c i n o | single 3 . 0 0  €  | double 4 . 0 0  €
f r e d d o  e s p r e s s o / d e c a f e i n e | 3 . 0 0  €
f r e d d o  c a p p u c c i n o / d e c a f e i n e | 3 . 5 0  €
t e a | 2 . 5 0  €
f r e s h o r a n g e juice  | 4 . 0 0  €
f r e s h J u i c e with seasonal fruits  | 6 . 0 0  €

h o u s e m a d e l e m o n a d e with ginger and mint & soda  | 4 . 0 0  €
r o s e s p a r k l i n g Fairytale rose wine, strawberry juice and lime  | 7 . 5 0  €
g a z p a c h o  v i r g i n  m a r y fresh vegetable juice with chili  | 5 . 0 0  €
t a n q u e r a y  g i n & lemonade, mint & soda  | 7 . 5 0  €
p r o s e c c o 160ml  | 6 . 0 0  €
m i m o s a | 6 . 5 0  €
r o s s i n i | 6 . 5 0  €
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